
GROMBACHER  STUBEN



 
 

Saisonempfehlung 
zur SPARGELZEIT 

 
 

                                                                     Aperitif: 

 
Prosecco Valdobiadene mit frischen Erdbeeren   7,40€ 
Bitterino alkoholfrei mit Soda oder Orangensaft   5,90€ 
Prosecco Edelrot mit Cranberry      7,30€ 
Aperol-Spritz         8,30€ 
 
 
 
Vorspeisen: 
 
Spargelcremesuppe mit Spargelragout    7,90€ 
 
Rucola-Salat an Sherry-Dressing mit  
Parmesan und sautiertem Spargel     15,90€ 
 
Spargelsalat an Walnuss-Vinaigrette 
mit frischen Erdbeeren       19,90€ 
 
 
Hauptspeisen: 
 
Bruchsaler Stangenspargel mit Sauce Hollandaise 
und Petersilien-Butter-Kartoffeln     22,90€ 
 
Schnitzel vom Kalb mit Stangen-Spargel, 
Sauce-Hollandaise und Bratkartoffeln    28,90€ 
 
Rumpsteak an Choron-Sauce 
auf einem Ragout von gebratene 
Spargel und Rosmarinkartoffeln     33,50€ 
 
Ragout von grünem und weißem Spargel mit Kräuter- 
Pesto, Kirschtomaten und Kräuter-Basmatireis   21,90€ 
- mit gebratenem Zanderfilet      29,90€ 
 
 
      



 

Unsere SPECIALS zu Ostern & Muttertag 
 

Aperitif: 
 
 

 Prosecco mit frischen Erdbeeren           7,40€ 
                            
 Safran Secco | auch alkoholfrei                     5,90€ 
                    
 Bitterino alkoholfrei (Soda oder Orange)              5,90€ 
                    
 French-Kiss (Prosecco mit Pfirsich–Likör)           7,40€ 

 
 
 

Menü 46,90 
 

Gruß aus der Küche 
*** 

Spargelcremesuppe mit Einlage 
*** 

Medaillons vom Schwein auf Spargelragout, 
dazu hausgemachte Butterspätzle 

 
ODER 

                  
        Gebratenes Zanderfilet mit Riesling-Kokos-Sauce,          
              Gemüse-Basmatireis und frischen Kräutern 

*** 
Dessertvariation „Grombacher Stuben“ 

 
 
 

              Vorspeisen: 
 
Spargelcremesuppe mit Einlage    7,90€ 
 
Badische Flädlesuppe hausgemachte  
kräftige Rinderbrühe, reichlich Flädle  
und frische Kräuter                                   7,90€       
 
Feiner gemischter Salat der Saison      8,40€ 
 
Variation von Antipasti & Tapas                 19,80€ 
mit frischem Baguette und Dips 
 



      
       Hauptspeisen: 
 
 
Gnocchi mit Gorgonzola-Spinat, getrockneten  
Tomaten, Pinienkernen und Parmesan           19,90€ 
 
Scaloppine al Gorgonzola „hauchdünne  
Kalbsschnitzel in Gorgonzola-Sahne-Sauce“  
mit Parmesan-Spaghetti                                   24,80€ 
 
Filetspitzen in Rahm-Sauce mit frischen  
Pilzen und hausgemachte Spätzle                       21,90€ 
 
Medaillons vom Schwein auf Spargelragout,  
dazu hausgemachte Butterspätzle   25,50€ 
  
Rumpsteak mit Madagaskar-Pfeffer-Sauce 
und Kartoffeln-Kroketten                       26,50€ 
 
Gebratenes Zanderfilet mit Riesling-Kokos- 
Sauce, Gemüse-Basmatireis und frischen  
Kräutern                                                                      26,90€ 
 

 
 
 
 

            
             Desserts: 
 
 
Hausgemachtes Tiramisu (ohne Ei) mit  
frischen Früchten der Saison                                   11,80 €  
 
Lieblings Eisvariation mit frischen 
Früchten | Sahne | Soßenspiegel                             10,90 €  
 
Ofenfrischer Apfelstrudel Apfelstrudel mit  
Vanille-Rahmeis | Calvados (auf Wunsch  
ohne Calvados) | Sahne                                           11,80 €  
 
Hausgemachte Panna cotta an Beeren-Sauce  
mit frischen Früchten                                               10,90 €  
 
Affogato al caffè doppelter Espresso  
auf Vanilleeis                                                              8,40 € 
 
Desservariation „Grombacher Stuben“                 13,90 € 
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VORSPEISEN
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SUPPEN & knackige SALATE
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HAUPTSPEISEN
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KINDERKARTE nur für Kids
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HIGHLIGHT auf Vorbestellung

   

Candle Light Dinner

Garnelen im Kartoffelnest 
an Mango Chili Dip

Kräutercremesuppe mit Sahnehäubchen
und Chili - Fäden

Variation von Antipasti & Tapas

Filet vom Rind „Surf & Turf“ 
auf mediterranem Gemüse | Kräuter - Spaghetti

oder

Filet vom Zander an Noilly Prat - Sauce
auf Gemüse - Basmatireis

Desservariation „Grombacher Stuben“

Menü
••

••

••

••
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DESSERTS
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KAFFEE & TEE



SÄFTE
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ALKOHOLFREIE  GETRÄNKE
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BIER - SPEZIALITÄTEN

   

VOM FASS 

Höpfner PFIFF       0,2 l  2,90 €

Höpfner Pils       0,3 l  3,70 €

Höpfner Pils       0,5 l  4,90 €

Höpfner Hefe hell      0,5 l  4,90 €

Höpfner Bier im Steinkrug     0,5 l  4,90 €

Cola - Bier        0,3 l  3,70 €

Radler        0,3 l  3,70 €

AUS DER FLASCHE

Höpfner Pils alkoholfrei      0,33 l  3,70 €

Höpfner Hefe dunkel      0,5 l  4,90 €

Höpfner Kristall Weizen      0,5 l  4,90 €

Paulaner Hefe alkoholfrei     0,5 l  4,90 € 
 



GESCHENKIDEE



SEKT        0,1 l              0,2 l        Flasche

Sekt | Hausmarke | trocken         
Cuvée „Grombacher Stuben“      5,40 €                      28,50 €

SAFRAN SECCO |
auch alkoholfrei            5,90 €                                29,50 €
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WEINE - offener Ausschank

   
WEIßWEINE             0,1 l    0,2 l

Riesling | trocken | Gutswein | Bio 
Weingut Klumpp | Bruchsal     4,30 € 8,10 €

Weißer Burgunder Qualitätswein| trocken      
Winzergenossenschaft Jechtingen | Kaiserstuhl 4,00 € 7,40 €

Grauer Burgunder | trocken          
Weinmanufaktur Weingarten | Baden   4,00 € 7,40 €

Auxerrois Esprit | trocken | Michaelsberg       
Weingut Bosch | Kronau     4,10 € 7,60 €

Diemersdal Sauvignon Blanc | trocken      
Südafrika | Durbanville      4,40 € 8,40 €

Leib & Seele | halbtrocken        
Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz   4,10 € 7,60 € 
          
ROSÉ                0,1 l    0,2 l

ROSÉ | fruchtig und süffig
Weingut Bosch | Kronau     4,10 € 7,60 €

ROSÉ | Cuvée | trocken | Bio  
Weingut Klumpp | Bruchsal     4,30 € 8,10 €

ROTWEINE             0,1 l    0,2 l

Cuvée Nr. 1
Weingut Klumpp | Bruchsal     
Blaufränkisch dockt an St. Laurent,
Spätburgunder und Cabernet an    4,50 € 8,60 €

Lucale Primitivo
Primitivo | Provinz Taranto      4,40 € 8,40 €

Spätburgunder | trocken | oder halbtrocken      
Winzergenossenschaft Jechtingen | Kaiserstuhl 4,10 € 7,60 €

Flying Solo Rouge  | Rotweincuvée        
Weingut Domaine Gayda | Languedoc-Roussillion 
aus Syrah und Grenache     4,10 € 7,60 €



   

ROSÉ | aus der Region
  
Earth Rosé | frisch | fruchtig | süffig
Weingut Bosch | Kronau                          25,50 € 
 
Rosé  | Cuvée | trocken | Bio
satt rosérote Farbe | knisternde Fruchtigkeit von Himbeeren
und Erdbeeren | feinwürziges Spiel mit Anklängen an Pfeffer
und Paprika | fruchtbetontes Säurespiel | reine Handlese |
ausgereifte High-End-Trauben 
Weingut Klumpp | Bruchsal                27,50 €

„ Erkundung in die Welt  der Weine “„ Erkundung in die Welt  der Weine “  
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WEINE - Gutes aus unserem Weinkeller

   
WEIßWEINE | aus der Region, Kaiserstuhl und der Pfalz  
 

Weißer Burgunder Qualitätswein | trocken
Winzergenossenschaft Jechtingen | Kaiserstuhl            25,50 €

Grauer Burgunder | trocken
Weinmanufaktur Weingarten | Baden              25,50 €

Riesling | Gutswein Edition | trocken
federleicht gespannt | vibrierend lecker | ganz fein | frisch | filigran
Weingut Klumpp | Bruchsal                28,50 €

Weißburgunder Edition | trocken
so elegant wie eigenständig | burgundisch in der Substanz |
finessenreich | fruchtig-frisches Trinkvergnügen | reife Aromen
Weingut Klumpp | Bruchsal                31,50 €

Auxerrois
zart und fruchtig | feiner Duft nach Quitten und
Williams-Christ-Birne
Weingut Bosch | Kronau                26,50 €

Leib & Seele | halbtrocken
Sensorik duftig | leichte Fruchtsüße | angenehm süffig
Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz              26,50 €

aus Südafrika      

Diemersdal Sauvignon Blanc | trocken
bestens eingebundene Säure | zart und lecker mit der
Frische von Gapefruit & knackigem Apfel
Südafrika | Durbanville                                     28,50 €



WEINE - Gutes aus unserem Weinkeller

   
ROTWEINE | aus der Region und Deutschland 

Spätburgunder | trocken
Winzergenossenschaft Jechtingen | Kaiserstuhl            26,50 €

Trollinger Qualitätswein| halbtrocken
Württemberg | im Bouquet fruchtig und frisch             26,50 €

Spätburgunder  Elysium Edition HP. Pott
Obergrombacher Michaelsberg
reife Frucht im Bouquet | dezent florale Noten |
füllig und harmonisch
Weingut Bosch | Kronau              39,50 €

Cuvée Nr. 1 | trocken
köstliche Früchte | Cassis & Kakao | kandierte Kirschen
in Schokolade | dazu Noten von Gewürzen
Weingut Klumpp | Bruchsal                30,50 €

Zweierlei | Cuvée
aus Cabernet Mitos und Merlot | geprägt von
kräftigen Röst- und Würzaromen
Weingut Bosch | Kronau                          33,50 €

Black Print | trocken
ungewöhnliche Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon,
Blaufränkisch und Syrah | tiefdunkle Farbe |
samtig & weich | fruchtig | beerig
Weingut Markus Schneider | Pfalz               42,50 €

aus Californien

Cabernet Sauvignon
Fruchtaroma von Kirsche & Pflaume | reiche Tannine |
Livermore Valley                            29,50 €

   
aus Italien    

Lucale Primitivo
expressiv duftet er nach Amarenakirschen | Veilchen |
einem Hauch gerösteter Mandeln | Nuancen von Dörrobst |
Bitterschokolade | ein wenig Karamell | lebendig-frische Art          25,50 €

Barbera d‘Alba DOC „Vigna Veja“
intensives Fruchtaroma | leicht                        25,50 €

Vino Nobile de Montepulciano DOCG |
Contucci | Rotwein des Jahres 2022            
Anbaufläche auf Ton-Kalkböden und von der Sonne
verwöhnt | Duft von frohlockenden Amarenakirschen |
wild gewachsene Beeren bis hin zu Cassis | ein Hauch
Zwetschgenkompott | intensive Würze von Süßholz-,
Nelken- und Zimtnoten | eine Prise Weihrauch und Leder |
ein saftig, frisches Gesamtgefühl            39,50 € 
 
aus Frankreich    

Château Pimorin | AC
Intensives Aroma roter Früchte | reife Tannine | weich&elegant
Haut Médoc-Bordeaux              31,50 €

Château Fontesteau
tief rubinrote Farbe | intensive Aromen roter Beeren | dichte
Tanninstruktur
Cru Bourgeois-Haut | Medoc                39,50 €

Flying Solo Rouge  | Rotweincuvée 
aus Syrah und Grenache | mit viel Harmonie und schönem
Körper | mineralisch | würzig | trotzdem weich | schöne Würze,
Aromen wie rote Johannisbeere, Himbeere, Kirsche, Pflaume
Weingut Domaine Gayda | Languedoc-Roussillion           26,50 €

aus Spanien    

Sonsierra Reserva aus Rioja
Ein tiefgängiger, runder und eleganter Wein | bei dem die
toastigen und balsamischen Noten im Mittelpunkt stehen |
Aromen überdecken nicht die reifen, roten Früchte            29,50 €

Bodegas Borsao Cabriola
Rotwein des Jahres 2020 | satte dunkle Früchte | ein Spritzer
Triple Sec (Garnacha) | dazu orientalische Gewürze
(Syraheinfluß) | ein Touch dunkler Kakao | getragen von edlen
Tanninen und einer anmutigen Säure, die dem
mineralisch-steinigen Kalkuntergrund entsprungen scheint           31,50 €
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DIGESTIFS & SPIRITUOSEN 4 cl

Cognac & Brandy
Hennessy    6,90 €
Remy Martin   6,90 €
Calvados    6,90 €
Armagnac    7,50 €
Marc de Champagne 7,50 €
Vecchia Romagna  6,90 €

Grappa
Grappa di Prosecco  4,90 €
Grappa di Chardonnay 4,90 €
Grappa di Barolo  6,90 €
Grappa di Pinot   8,90 €
Grappa di Moscato  5,90 €
Grappa di Brunello  7,90 €
Grappa di Merlot  5,90 €

Eau de Vie
Poire Williams | Kirschwasser | Mirabelle | 
Tobinambur | Quitte | Framboise
von der Dorf-Brennerei Schneider | Untergrombach   4,90 €
La Vieille Prune | Alter Pflaumenbrand     4,90 €

Aquavit Linie         4,30 €
Ramazzotti          4,40 €
Averna          4,40 €
Fernet Branca | Fernet Menta      4,40 €
Jägermeister         4,40 €
Ouzo           4,40 €
Wodka          4,20 €

Liköre
Amaretto   4,60 €
Baileys   4,60 €
Grand Marnier  4,60 €
Sambuca   4,60 €
Nocello (Walnuss)  4,60 €
Pfirsich Likör  4,60 €
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WHISKY Spezialitäten 4cl
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